
Erpolzheimer

15.08. – 18.08.2025
familiäre Atmosphäre, Programm für Jung & Alt,

Kulinarische Spezialitäten, Live-Musik & exklusive Weine
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täglich im Angebot:
• Kinderkarussell
• Süßigkeiten
Samstag, geöffnet ab 16 Uhr
• Kita Erpolzheim: Malen & Basteln
• Slush Ice
Sonntag, geöffnet ab 12 Uhr
• Kita Erpolzheim: Malen & Basteln
• Slush Ice
• Kaffee & Kuchen

Fotografien
bereitgestellt von:

Bürgerstiftung
Erpolzheim
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Zusätzlicher Stand:
Christian Hubach, Pfalzsücht!g

Freitag, geöffnet ab 18 Uhr
19 Uhr: Eröffnung mit Weinprinzessin Paulina I. 
und dem Erpolzheimer Bürgermeister
• Im Anschluss: Live-Musik: REVOC
Samstag, geöffnet ab 17 Uhr
• 19 Uhr: Live-Musik: Rockkapelle
Sonntag, geöffnet ab 10 Uhr
• 11 Uhr: Gottesdienst mit 

pfälzer Mundart-Predigt
• 14 Uhr: Live-Musik:

Die anonyme Giddarischde
Montag, geöffnet ab 17 Uhr
• 19 Uhr: Live-Musik: What‘s Up

Hausgemachte kroatische Spezialitäten

Freitag, geöffnet ab 18 Uhr
Samstag, geöffnet ab 12 Uhr
Sonntag, geöffnet ab 11 Uhr

Weinbar der Bürgerstiftung und des Ortsgemeinderats Erpolzheim

Mittelalterlicher Handwerkermarkt mit vielen Shows und Kinderprogramm
Vollständiges Programm auf www.Lo-Key.de

Täglich:
• Wein-, Saftschorlen und Met
• Handwerker, Vereine,
• Händler & Künstler
• Spiele und Shows
Freitag, geöffnet ab 18 Uhr
• 21.30 Uhr: Feuershow: Feuerteufel Petarius
• 22 Uhr: Live-Musik: Imrímid
Samstag, geöffnet ab 14 Uhr
• 21 Uhr: Laserschwert-Show 
• 21.30 Uhr:  Feuershow: Schanzer Feuergeister
• 22 Uhr: Live-Musik:  Imrímid
Sonntag, geöffnet ab 13 Uhr
• Ab 15 Uhr: Mitmachzirkus für Kinder

Circus Lamundis

Ortsverband Erpolzheim

Weine, Cocktails und täglich Live-Musik

Tagesgerichte
•Samstag: Saumagen Burger!
•Sonntag: Pfälzer Teller (Bratwurst, 
Leberknödel, Saumagen & Sauerkraut)!
•Montag: Wurstsalat mit Pommes
Täglich:
AUF DIE HAND
•Bratwurst, Rindswurst, Feuerwurst
•Saumagen im Brötchen (mit 
Schmorzwiebeln)!
•Pommes
•Käsewürfel mit Trauben
TELLERGERICHTE
•Chicken Nuggets mit Pommes!
•Spinatknödel!
•Currywurst mit Pommes!

ÜBER HOLZKOHLE GEGRILLT
• Bratwurst
• Rindswurst
• Feuerwurst
• Zyklopenspieße

Brotgeschichten
Sauerteigbrote 
Gebackene Leckereien

Pfälzer Frischebote
Obst und Gemüse
Feines aus der Pfalz
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Täglich:
• Spanferkel vom Spieß mit 

Bratkartoffeln& Krautsalat
• Cevacici im Fladenbrot mit 

Zwiebeln und Ajvar
• Sac mit Kartoffeln
• Arma (gewickelte grüne 

Blätter) mit Kartoffeln
• Hausgemachte Kuchen und 

Kaffee

Täglich:
• Crêpes Variationen
• Frisch belegte Flammkuchen
• Frisch belegte Knobi-Baguettes
• Zwiebelfleisch mit Knobisoße
• Steak mit Salat und Pommes
• Steakbrötchen
• Schnitzel Wiener Art
• Rahmschnitzel
• Saumagenbrötchen/ -Burger
Nur Sonntag:
• Windbeutel mit Vanilleeis, Sahne 

und Erdbeersoße

Freitag, geöffnet ab 18 Uhr
Samstag, geöffnet ab 16 Uhr
Sonntag, geöffnet ab 11 Uhr
Montag,geöffnet ab 17 Uhr

Frankreich trifft Pfalz
kulinarisches Essen und leckere Weine

Freitag, geöffnet ab 18 Uhr
• 18 Uhr: Winzerstunde

Winzergenossenschaft Kallstadt
• 19.30 Uhr: Live-Musik:  Gitano
Samstag, geöffnet ab 17 Uhr
• Hausgemachte Dampfnudeln mit 

Vanillesoße der Landfrauen bis 22 Uhr
• 17 Uhr: Winzerstunde: Weingut Koob
• 19.30 Uhr: Live-Musik: LateLounge2 
Sonntag, geöffnet ab 11 Uhr
• Hausgemachte Dampfnudeln mit 

Vanillesoße der Landfrauen bis 18.30 Uhr
• 13 Uhr: Live-Musik:

Männergesangsverein Erpolzheim
• 17 Uhr: Winzerstunde: Bio-Weingut Kohl
Montag, geöffnet ab 17 Uhr
• 19 Uhr: Live-Musik: PhonicTones

AUF DIE HAND
• Spießbraten im Brötchen
• Portion Pommes
• Käsedubbe: Gouda, Brezeln, Oliven und 

Trauben
TELLERGERICHTE
• Rindfleischsalat
• Semmelknödel mit Pfifferlingen und 

Rahmsauce
• Antipastiteller: Oliven, Parmesan, 

Parmaschinken, Grissini
• Marinierter Winzerkäse
• Ceasar-Salat mit Garnelen & Knoblauchbrot
• Currywurst mit Essiggurken, Röstzwiebeln 

und Pommes
• Spießbraten mit Pusztakraut & 

Semmelknödeln
• Schweinebäckchen mit 

Wurzelgemüse und Spätzle
• Ratatouille mit Fetakäse & Olivenbrot

Gutgemacht-Catering
Schaustellerei Krebs

Zum Haus am Bach Gockelhof

Schaustellerei Krebs
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